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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Håndtering og opbevaring af fødevarer er kontrolleret uden
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring og vedligeholdelse: Lokalerne er besigtiget og fundet egnede til håndtering
og opbevaring af fødevarer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden har indført egenkontrol, som ikke giver anledning til
anmærkninger. Der er vejledt i procedurer til validering af virksomhedens distribution af
kølevarer, idet data / dokumentation skal kunne fremlægges for at krav til køletemperaturer
overholdes.
Mærkning og information: Det er kontrolleret, at mærkningsreglerne er overholdt - ingen
anmærkninger. Der er vejledt i at alle fødevarer, der forsendes, skal leve op til
mærkningsreglerne for færdigpakkede fødevarer, således at forbrugerne ikke stilles ringere end
hvis indkøb blev foretaget hos den lokale købmand. Ved evt. salg af varer i "løsmål" skal
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mærkningsoplysningerne medfølge på indstiksseddel.
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i virksomheder. Når internethjemmesiden bliver
aktiv henvises til kontrolrapporten - ingen anmærkninger.


