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Museumscafeèn , v/Michael Ax

P. K. Nielsens Vej 8-10

9990 Skagen
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: kontrol af temperaturer i køleskabe og frysere , ingen
anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrol af rengøring i produktionsområde , ingen anmærkninger
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret dokumentation for at personer, som behandler fødevarer, har
gennemført certifikatuddannelsen i fødevarehygiejne eller tilsvarende. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrol af virksomhedens dokumenterede egenkontrol, herunder
gennemgået: den daglige temperaturkontrol , kontrollen af opvarmning samt rengøringsplanen ,
ingen anmærkninger
Mærkning og information: Drøftede mærkning/holdbarhedsdato på muffins
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i virksomheder. Ophængning af kontrolrapport
kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret  folder ; Fakta om Elite-smileys og offentliggørelse
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Kontrolafdeling Aalborg
Sofiendalsvej 90
9200 Aalborg SV
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