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Hygiejne: Behandling af fødevarer: kontrolleret temperaturen i køle/fryseindretninger, OK
Hygiejne: Rengøring: Virksomheden har modtaget et bødeforlæg på 10.000 kr. Følgende er
konstateret: virksomheden har ikke efterkommet en indskærpelse for tilsyn den 5. februar 2009.
Gulvet er stadig meget snavset under borde, og maskiner, milkshakemaskine er ikke rengjort ved
dagens start, der er indtøret mixrester ved aftapningshanen, gulvet i kølerum er meget snavset,
personaletoilet er meget snavset
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret dokumentation for at personer, som behandler fødevarer, har
gennemført uddannelsen i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: opbevaring, opbevaring
og opvarmning
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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