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Bramslev Bakker

v/Mikkel Schnoor Nielsen

Bramslev Bakker 5

9500 Hobro
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur i
køle/fryseindretninger, sæbe og papir ved vask i køkken og personaletoilet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken, opvask, depot og personaletoilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Kontrolleret køkken, opvask og personaletoilet.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for egenkontrollens gennemførelse på opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Stikprøvekontrol af holdbarhedsdato på øl og sodavand. Ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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