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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret isning
og kvalite af fersk fisk modtaget fra auktion, samt
filet i skæreri, ingen bemærkninger. Kontrolleret
håndtering og opbavaring af fisk i skæreri, pakkeri,
modtagerlse og kølerum, ingen bemærkninger.

Hygiejne: Rengøring og vedligeholdelse: Kontrolleret
rengøring og vedligeholdelse af kølerum, skæreri,
pakkeri, emballagelager, personaletoilet og kantine
under produktion. Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol:
Følgende kontrolleret uden anmærkninger
- modtagekontrol af fisk omfattende temperaturmåling
i fisk, kontrol af temperatur i modtagerum, kvalitet
og isninge af fisk fra uge 40 til uge 45 2009
- kontrol af temperatur i kølerum 1 og 2 uge 40 til
45 2009
- kontrol af mærkning samme periode
- kontrol af emballage, egnet og rent i samme periode
- kontrol af sæbe, papir og beklædning samme periode
- kontrol for parasitter over lysbord 26/10 til 6/11 2009
- bakteriologisk rengøringskontrol 7/7 til 3/11 2009

Godkendelser m.v.: Vejledt konkret om evt.
løsningsmuligheder for visning af kontrolrapporter
på egen hjemmeside.
Udleveret blanket for kontrolbesøg.
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