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FUR FÆRGEKRO

V/SUSANNE TOFT SØRENSEN
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Set fremstilling af lagkage og dessert og kontrolleret
opbevaring i kølerum. Ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og vedligeholdelse af køkken og inventar. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens egenkontrolprogram og herunder dokumentation for
kontrol ved varemodtagelse samt ved opvarmning og nedkøling og temperatur i kølefaciliteter.
Ingen anmærkninger. Udleveret nyt Eksempel på Egenkontrol fra Fødevarestyrelsen og vejledt om
brugen af dette. Ok
Mærkning og information: Kontrolleret anprisning af røget laks. Ingen anmærkninger
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i virksomheder. Ophængning af kontrolrapport
kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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