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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Set opbevaring af
få kasser torsk og iskar med rødspætter, set
isningen, Ok.
Vejledt om, at rene træpaller kan anvendes i lokaler
hvor der udelukkende opbevares hel og renset fisk,
samt f.eks. fiskefilet i lukket emballage.

Hygiejne: Rengøring: Det indskærpes, at lokaler, hvor
der findes fødevarer samt toiletter, skal holdes
rene og i god orden. Følgende er konstateret: Gulve
i forrum og på gæstetoilet er mangelfuld rengjort og
pissoir er med belægninger. Virksomheden havde
følgende bemærkninger Det tages op med havnen og
rengøringsfirmaet der står for rengøringen af disse
faciliteter. Indskærpelse medfører gebyrbelagt
opfølgende kontrol. Virksomheden kan inden 14 dage
anmode om skriftlig begrundelse og kan påklage
afgørelsen til Sekretariatet for Fødevare- og
Veterinærklager senest 4 uger efter modtagelse af
kontrolrapporten eller en skriftlig begrundelse. En
eventuel klage skal sendes til fødevareregionen.

Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar):
Gennemgået alle auktionshaller. Set
vedligeholdelsesplan for fuger i gulv i hal 3 og for
skallende maling i hal 4, Ok.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret
virksomhedens egenkontrolprogram, Ok.

Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.

1 time 30 min
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