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FUR FÆRGEKRO

V/SUSANNE TOFT SØRENSEN
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Set opbevaring af fødevarer på køl og frost, set panering af
snitsler, Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret hele virksomheden, Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Kontrolleret hele virksomheden, herunder lager i
gården, Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrolprogrammet, herunder dokumentation for
kontrol ved modtagelse, opbevaring samt opvarmning og nedkøling, Ok.

Mærkning og information: Kontrolleret anprisningen i menu om at al kød er af dansk oprindelse,
kontrolleret udvalgte  råvarer i kølerum og fryser, Ok.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ok. Udleveret blanket om kontrol i
virksomheder.
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