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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret generelle procedurer ved fremstilling, emballering
og opbevaring i køkkenet og diverse kølerum, ingen anmærkninger. Der er udtaget prøver fra
køkkenet til mikrobiologisk analyse, analyseresultater heraf har opsættende virkning for denne
kontrolrapport.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøring i diverse kølerum til køkkenet samt kølerum
ved butikken, ingen anmærkninger. Hovedrengøring er planlagt og udføres i januar 2009, oplyses
der. Rengøring af fuger og fliser er drøftet.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens gennemførelse og resultater for
køkkenafdeling med hensyn til: rengøring, opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling,
ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning af færdigpakket pate er kontrolleret, ingen
anmærkningeer.
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Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.


