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HOTEL MERCUR

Viby Torv

8260 Viby J
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: OK - kontrolleret adskillelse og temperatur i køleskabe og
frysere: OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og vedligeholdelse af køkken, opvask og lager: OK -
Lokalerne er af ældre dato, der er iværksat en vedligeholdelsesplan
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for udført egenkontrol på varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning/nedkøling og rengøring: OK - i forbindelse med den årlige revision vil nyt
"eksempel på egenkontrolprogram" tages i anvendelse.
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i virksomheder. Ophængning af kontrolrapport
kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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