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Restaurant Atletion

V/Atletion A/S

Stadion Alle 70

8000 Århus C
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret opbevaring, adskillelse og temperature af
fødevarer. OK.
Hygiejne: Rengøring og vedligeholdelse (lokaler, inventar): Kontrolleret køkkenet og lageret,
herunder renovering af vægge i gangen. OK.
Uddannelse i hygiejne: Medarbejderne er fagfolk eller under uddannelse. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation af
rengøring,
opbevaringstemperature, opvarmning og nedkøling. OK. Årlig revision bliver lavet inden jul.
Mærkning og information: Stikprøve kontrol af holdbarhed på tørvarer og frostvarer. OK.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
Fødevareregionen accepteret placering af kontrolrapporten.

X

1
23-04-2008

1
12-06-2007

1
22-03-2007

1

45 minFødevareregion Nord

Kontrolafdeling Århus
Sønderskovvej 5
8520 Lystrup

T 72 27 50 00
F 72 27 50 01

www.fvst.dk
kontr.aarhus.nord@fvst.dk


