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Køkkenet Radisson SAS Hotel

Radisson SAS Hotel

Papirfabrikken 12

8600 Silkeborg
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperaturer på køl og frost samt bortskaffelse af madaffald.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set dokumentation for
opbevaringstemperaturer, kontrol af varemodtagelse, tilberedningstemperaturer og nedkøling,
rengøringskontrol samt skyllevandstemperatur. Vejledt om at overholde dokumentationsfrekvens
for rengøring af ismaskine. Der er ikke indskærpet for dette da ismaskinen er konstateret vel
rengjort.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret
holdbarhed på fersk kød.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder. Udleveret elitesmiley til 2 indgange. Visning af
kontrolrapporter på egen hjemmeside kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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