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Hotel La Tour A/S

Randersvej 139

8200 Århus N
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: OK. Kontrolleret opbevaring, håndtering, adskillelse og
temperaturer.
Hygiejne, rengøring: OK.
Hygiejne, vedligehold: OK. Følger plan i egenkontrollen bl.a. med lukning af hul i gulv ved
fadølslanger. Kontrolleret sikring mod skadedyr; OK.
Virksomhedens egenkontrol: Funktion og dokumentation iorden. Kontrolleret opvarmning, nedkøling
og køleopbevaring. Vejledt om dokumentation med tid, temperatur og portionsstørrelse ved
nedkøling. Udleveret eksempel skema 2. Virksomheden oplyser man vil beskrive ansvaret for
dinér-transportable varerne i tiden efter overdragelse til kunden; særligt tid- og temperaturforhold.
Godkendelser m.v.: OK. Kontrolleret ophængning af kontrolrapport. Udleveret blanket om kontrol i
virksomheder.
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Kontrolafdeling Århus
Sønderskovvej 5
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