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Kruset, Restaurant

Lillegade 18

8500 Grenaa
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrollerede bl.a. temperature i køleskabet og fandt den i orden.
Drøftede virksomhedens opbevaring af stegte frikadeller i køleskab kontra fryser og fandt at det
var bedst at fryse frikadeller som ikke skulle anvendes samme dag.
Hygiejne: Rengøring: Kontrollerede rengøringen i produktionslokalet og fandt den i orden.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): I orden
Uddannelse i hygiejne: I orden.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrollerede dokumentation af egenkontrollen og fandt den i orden.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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Kontrolafdeling Århus
Sønderskovvej 5
8520 Lystrup
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