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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret opbevaringstemperatur i alle køle og fryseskabe,
samt adskillelse af produktgrupper. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse og orden under produktion. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Kontrolleret uden anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret dokumentation for at personer, som behandler fødevarer, har
gennemført uddannelsen i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for temperatur kontrol, varemodtagelse samt
kontrol med varmebehandlingen og nedkølingsprocedurerne. Ingen anmærkninger. Drøftet
frekvensen for registreringerne af varmebehandlingskontrollen. Ok. Ydet generel vejledning i
nye regler for  egenkontrol og dokumentationen heraf. Ok.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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