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Restaurant Atletion

V/Atletion A/S

Stadion Alle 70

8000 Århus C
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret
affaldsbortskaffelse samt opbevaring på køl og frys.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Køkken,
opvask, lager og personalerum. Drøftet huller i loftet i køkken. Det kan ikke umiddelbart
vurderes om der er en reel risiko for fødevarer, så der er ikke indskærpet for dette, men vejledt
om at undersøge funktion af huller og evt. blænde dem af.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set dokumentation for
kontrol af opbevaringstemperaturer, tilberedningstemperatur og nedkøling. For sidstnævnte
konstateret mindre overskridelse af frekvens men bagatelagtigt. Vejledt omk at overholde
angiven frekvens.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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