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Hotel La Tour A/S

Randersvej 139

8200 Århus N
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Behandling af fødevarer: Kontrolleret temperaturer og adskillelse i kølerum, fryser, køleskabe og
fryseskabe, OK.
Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken, tørvarelager og opvask, OK.
Uddannelse i hygiejne: Ansatte i virksomheden, der håndterer fødevarer har hygiejneuddannelse, OK.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrolprocedurer dokumenteres, OK. Dokumentation
set for opvarmnings-/nedkølingskontrol, kontrol af temperaturer køl/frys, modtagekontrol og
kontrol af procedurer for opbevaring og kassering af fødevarer på buffét, OK.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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