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Behandling af fødevarer: Opbevaringstemperaturer på køl og frost kontrolleret, overholder
gældende krav, derfor ingen bemærkninger. Vejledt omkring mængder i fryser, ok
Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Visuel rengøringskontrol af: Køkken,
lager, inventar, buffetområde, kantine.
Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Gummilisterne på køleskabet (jomfru)var på tre låger defekt.
vejledt omkring dørkarme males eller påsættes stål , således at der ikke findes rå træ i
produktionsområdet, ok i øvrigt tilfredsstillende.
Virksomhedens egenkontrol: Gennemgået dokumentation for kontrol med opbevaringstemperaturer
samt varmebehandling / nedkøling af fødevarer for september og december måned 2009.
Ingenanmærkninger. Mærkning og information: Stikprøvevis kontrolleret kølevarer, ingen
bemærkninger. Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen
anmærkninger. Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
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