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Restaurant Atletion

V/Atletion A/S

Stadion Alle 70

8000 Århus C
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret opbevaring, adskillelse og temperatur af
fødevarer. OK. Kontrolleret produktionshygiejnen ved fremstillling af lune retter. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkkenet, lageret og personalerummet. OK. Gennemgået
arbejdsgangen ved regøring af personalerum. OK. Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar):
Kontrolleret køkkenet. OK. Virksomheden oplyser, at de huller der er i lofter er luftkanaler og
kan ikke lukkes af. Der er dog afskærmning af dem på taget. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger for perioden januar 2010
til dags dato: Dokumentation for varemodtagelse, opvarmning og opbevaringstemperatur.
Informeret om de nye regler om egenkontrol der trådte i kraft i 2009. Udleveret eksempel på
egenkontrol. Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Udleveret blanket om kontrol i virksomheder. Visning af kontrolrapporter på egen hjemmeside
kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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