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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperaturer på 
køl og frost samt adskillelse af fødevaregrupper, OK.
Hygiejne: Rengøring: Foretaget rengøringskontrol af 
udstyr/redskaber kontrolkampagne 
2010-20-793-00020. Kontrolleret rengøring af slicer 
samt virksomhedens procedurer for rengøring og/eller 
desinfektion af denne samt fadølsanlæg, OK. Vejledt 
generelt om desinfektionsmetoder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret køkken, opvask, 
lager samt køle- og fryserum. OK. Gulvbelægning er 
slidt ved afskylningsvask, men bagatelagtigt - 
virksomheden oplyser at det udbedres ved behov, OK.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret 
dokumentation for 2010 for kontrol af skyllevands- 
temperatur, varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, 
tilberedningstemeraturer og nedkøling, OK. Vejledt om 
at at resultatet af kontrollen ikke fremgår for nogle af 
kontrollerne med nuværende system - virksomheden 
oplyser at den vil se på dette, OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af 
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
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