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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Opbevaring og
håndtering under produktion. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring og vedligeholdelse: Kontrolleret
rengøring og vedligeholdelse af sliceri, pakkeri, røg
og lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Dokumentation for kontrol af
CCPerne pH, kogetemperatur, temperatur i
sterilisatorer og opbevaringstemperatur.
Dokumentation for udført skadedyrskontrol.
Dokumentation for kontrol med vandkvaliteten.
Dokumentation for udført mikrobiologisk
rengøringskontrol.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret.
Sporbarhed kontrolleret i form af opmærkning med
holdnumre gennem produktionen. Stikprøvevis kontrol
af grundlag for udstedelse af eksportcertifikater.
Ingen anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret brug af
aromaer, set specifikation og udregning af indhold
udfra opskriften. Ingen anmærkninger.
Forureninger: Set dokumentation og fået beskrevet
procedure for metaldetektion. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v. (Materialer og genstande):
Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af
plastmaterialer bestemt til kontakt med fødevarer
(overbaner med farvet tryk). Virksomheden er i gang
med at opdatere dokumentationen. Ingen anmærkninger.
Udleveret blanket om kontrol med virksomheder.
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