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Hygiejne: Rengøring: Kontrol af rengøring i
produktionslokale før opstart: Ingen anmærkninger.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret dokumentation
for at personer, som behandler fødevarer, har
gennemført uddannelsen i fødevarehygiejne,
herunder sammenholdt den med dokumentation for
fastansættelse og arbejdsperiode for
ferieafløsere. Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for
hygiejneuddannelse og for udstedelse af
eksportcertifikater. Dokumentation for uddannelse,
dokumentation for import, leverandørerklæringer,
aftale med modtagelager om importkontrol og
dokumentation for opfyldelse af eksportkrav.

Godkendelser m.v.: Følgende kontrolleret uden
anmærkninger: Visning af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Register over fødevarer med animalsk indhold
modtaget som 1. modtagelager samt som importør.
Leverandørerklæringer, både hvor virksomheden er
importør og hvor virksomheden er 1. modtagelager
med anden importør.
Opdateret løbende indenrigserklæring.
Dokumentation på varerne tilhørende 3 forskellige
eksportcertifikater med forskellige eksportkrav.
Vejledt konkret om intern sikring af brug af
opdateret eksportcertifikat.
Udleveret blanket om kontrol af virksomheder.
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