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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret
opbevaring af biprodukter. OK.
Kontrolleret hygiejne under produktion og oplagring. Ok
Kontrolleret indpakning og emballering. Ok.
Kontrolleret modtagelse af råvarer. Ok.
Kontrolleret muligheder for håndvask og omklædning. Ok.
Kontrolleret opbevaring af rengørings- og
desinfektionsmidler og sammenholdt det med
rengøringsanvisningerne. Ok. Der var dog enkelte
afvigelser, som straks blev taget hånd om.
Kontrolleret temperaturer ved opbevaring og
procedurer for tid/temperatur ved fermentering. Ok.
Kontrolleret bil til transport af råvarer. Ok.
Set drikkevandsanalyser. Ok.
Set referencer og verifikation i form af
egenkontrolanalyser for L. monocytogenes. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar):
Kontrolleret lagre og produktionslokale. Ok. Dog
mindre afskalninger på elkontakter og et affaldsstativ.
Virksomhedens egenkontrol: Fået gennemgået
virksomhedens risikoanalyse og HACCP-plan. Set
dokumentation for styring af tid-temperatur under
fermentering i sammenhæng med pH-faldet, set
dokumentation for temperaturmålinger, og -kalibrering.
Set dokumentation for kontrol af bagrund for
udstedelse af eksportdokumenter. Ok
Godkendelser m.v.: Virksomhedens aktiviteter er i
overensstemmelse med autorisationen. Ok.
Kontrolleret identifikationsmærkning. Ok.
Kontrolleret sporbarhed af produkter, herunder brug
af råvarer af forskellig status. Ok.
Udleveret blanket om kontrol af virksomheder.
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