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Egtved Slagteri, detail

Detail-afd.
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret temperatur og opbevaring af fødevarer i køle- og
frostdiske og kølerum x 2, samt mundtlige procedurer for håndtering af srm-affald. Ingen
anmærkninger. Virksomheden oplyser, at de har overvejet at få separat kølerum til færdigvarer.
Hygiejne: Rengøring/vedligeholdelse (lokaler, inventar): Kontrolleret opskæring, røg-/hakkerum,
kølerum x 2, salgsområde og pakkeområde. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret medarbejderes uddannelse i hygiejne. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret udført egenkontrol med modtagekontrol og
opvarmning-/nedkølingskontrol for feb og marts 2010, samt kontrol af håndtering og skønnet
vægt af srm. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevist i kølediske. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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