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1 Hygiejne: Håndtering af fødevarer: 
Kontrolleret opbevaring af fødevare i køl-og 
frostskabe, adskillelse og emballering.  Konkret vejledt 
om afdækning af fødevare på køl. Kontrolleret sæbe og 
engangsaftørring ved håndvaske. Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i 
produktionsområde samt køle/frost- og lagerrum.  
Konkret vejledt i opbevaring af rengjort 
genbrugsemballage. Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Det indskærpes, at 
dokumentation for egenkontrollens gennemførelse og 
resultater til enhver tid skal være tilgængelig for 
fødevareregionen. Følgende er konstateret: 
egenkontrolprogrammet var ikke tilgængelig på 
tilsynstidspunktet. Tegn på daglige temperaturmålinger 
i form af optegnelser på køle og frostskab siden sidste 
tilsyn  fandtes ej heller. Virksomheden havde følgende 
bemærkninger:  Virksomheden havde ingen 
bemærkninger. Indskærpelse medfører gebyrbelagt 
opfølgende kontrol.
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Kontrolrapport
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Virksomheden kan inden 14 dage anmode om skriftlig begrundelse og kan påklage afgørelsen til 
Sekretariatet for Fødevare- og Veterinærklager senest 4 uger efter modtagelse af 
kontrolrapporten eller en skriftlig begrundelse. En eventuel klage skal sendes til 
fødevareregionen.

Mærkning og information: 
Stikprøvevis kontrolleret holdbarhedsdato på fødevare opbevaret på tørlager.
Ingen anmærkninger.
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