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Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Anvendelse af
rammefilter til filtrering af øl inden aftapning.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar):
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Skadedyrssikring af virksomhed.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret dokumentation
for at personer, som behandler fødevarer, har
gennemført uddannelsen i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Revision og auditering af
egenkontrolprogram. Afvigebehandling siden sidste
kontrolbesøg.
Emballage m.v. (Materialer og genstande): Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af tomme
flasker (nye). Rengøring (skylning) af flasker inden
tapning.
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