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Efterskolen Bieringhus
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Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og temperaturer i alle køle- og
fryseskabe/bokse. Adgang, faciliteter og procedurer for håndvask kontrolleret. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, grovkøkken,lagerlokale kælder. OK
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret dokumentation for at personer, som behandler fødevarer, har
gennemført uddannelsen i fødevarehygiejne. OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolområder: September - december 2008.
Rengøringskontrol, skyllevand opvask, temperaturkontrol køl og frys, modtagekontrol og kontrol
opvarmning/nedkøling. OK
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ok
Godkendelser m.v.: Visning af kontrolrapporter på egen hjemmeside kontrolleret. OK
www. bieringhus.dk
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1 timeFødevareregion Syd

Kontrolafdeling Esbjerg
Høgevej 25
6705 Esbjerg Ø
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www.fvst.dk
kontr.esbjerg.syd@fvst.dk


