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RIBE BOWLING ApS

Industrivej 51

6760 Ribe
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Procedurer for håndtering af salatbar samt køletemperatur for fødevarer opbevaret i salatbar.

Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Kontrolleret vedligeholdelse af køkkenlokale,
køkkenudstyr og ekspeditionsområde. Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation for
udført kontrol af varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling for
december 2008 - januar 2009. Desuden set virksomhedens vedligeholdelsesplan.

Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
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