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SAND'S RESTAURATION ApS

Skolegade 60

6700 Esbjerg
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Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og temperaturer i køl og frost. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrol af rengøring i kælder og køkken. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Kontrolleret vedligehholdelse i køkken og
kælderområde. OK Virksomheden oplyser at der er igangsat forberedelser til vedligeholdelse i
køkkenet (håndværkere og udlejer)
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolområde. Periode: 1.5-1.10.2009: Dokumentation  for
varemodtagelse, kontrol køl/frost og kontrol opvarmning/nedkøling. OK
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ok
Godkendelser m.v.: Elite-kontrol er udført i virksomheden, som er udvalgt til stikprøvekontrol
blandt landets elitevirksomheder.
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