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SAND'S RESTAURATION ApS

Skolegade 60

6700 Esbjerg
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret Køkken og opvask samt isterningsmaskine. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Skadedyrssikring af køkkenlokale og opvask. Drøftet generel vedligehold af virksomheden.
Gulv i køkken/opvask renoveres i uge 6, 2010.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, som behandler fødevarer, har gennemført
uddannelsen i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for modtagerkontrol,
opbevaringstemperatur, køl/frost samt varmbehandling og nedkøling, perioden okt 09 - feb 10. Ok.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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