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Krosvinget 1
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og temperaturer i køle- og
frostrum.OK Adgang og faciliteter for håndvask kontrolleret. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler og udstyr i køkken.OK
Virksomhedens egenkontrol: Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens
gennemførelse og resultater. Følgende er konstateret: Virksomheden kunne ikke fremvise
dokumentation for udført kontrol af varemodtagelse siden 5.2, kontrol af temperatur i
køle/frostrum siden 8.3 og opvarmning/nedkøling siden 5.2, alle i 2010.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Følger op på det.. Indskærpelse medfører
gebyrbelagt opfølgende kontrol. Klagemulighed, se bagsiden
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed på kød. (Oksekød Skare). OK
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. OK
Ydet konkret vejledning om ophængning af kontrolrapport ved alle indgange.
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