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Restaurant Industrien

Sofie Jansen

Skolegade 27 A

6700 Esbjerg
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er 
kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af 
fødevarer på køl og frost.
Ydet konkret vejledning vedr. optøning af 
letfordærvelige fødevarer samt hygiejnevask i 
køkkenområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret 
uden anmærkninger: Dokumentation for kontrol af 
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt 
varmbehandling og nedkøling, perioden maj - aug, 2010.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af 
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, som 
behandler fødevarer, har gennemført uddannelsen i 
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Ydet generel vejledning vedr. gennemførelse /opstart 
af hygiejneuddannelse inden 2 mdr. fra ansættelses 
dato.
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