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1 Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden 
anmærkninger: fremgangsmåde for håndtering af 
rester samt servering af mad for elever i weekender. 
Opbevaring og adskildelse af fødevare i køleskabe og 
frysere. Vejledt generelt om virksomhedens 
dokumentation på desinfektionsmidler OK 
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret"frostrum", 
grovkøkken, tørvarlager samt køkken. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret tørvarlager, 
grovkøkken samt "frostrum". Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret 
uden anmærkninger: dokumentation for kontrol af 
opvarmning (maj - august 2010), nedkøling (6.1.2010 - 
23.8.2010) samt opvarmning af mad i weekend og aften 
(17.5.2010 - 30.8.2010).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af 
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret 
uden anmærkninger: Anprisning af "langtidshævede 
boller, hjemmelavede rødbeder og friskbagt 
franskbrød". Ydet konkret vejledning om "slanke 
retter". OK
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