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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og adskillelse af fødevarer i køle- og
fryseindretninger, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Der er vejledt konkret om krav til rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Den generelle vedligeholdelse af tilvirkningslokaler
kontrolleret uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for kontrol af varemodtagelse samt af
opbevaringstemperaturer siden oktober 2008, ingen anmærkninger. Der er vejledt generelt om
krav til egenkontrolprogrammer samt om ajourføring heraf.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Der er vejledt
konkret om offentliggørelse af kontrollen. Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
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