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Hostrups Hotel I/S

V/Laila M. Konstmann,

Søndergade 30

6270 Tønder
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og adskillelse af fødevarer samt
procedurer for nedkøling efter varmebehandling, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Den regelmæssige rengøring og vedligeholdelse af virksomheden giver ikke
anledning til bemærkninger. Der er udarbejdet vedligeholdelsesplan for virksomheden.
Virksomhedens egenkontrol: Set registreringer af kontrol af opbevaringstemperaturer,
varmebehandling og nedkøling siden juli 2009, ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed af svampemix, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
Emballage m.v. (Materialer og genstande): Der er vejledt konkret om brug af emballage til
nedkøling af fødevarer.
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1 timeFødevareregion Syd

Fødevareafdeling Haderslev
Ole Rømersvej 30
6100 Haderslev
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