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Schackenborg Slotskro

v/Kohl Lauritsen ApS

Slotsgaden 42

6270 Tønder
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Det indskærpes, at fødevarer, der opbevares eller sælges, skal
nedkøles snarest muligt efter varmebehandling eller endelig tilberedning, nedkøles til en
temperatur, som ikke indebærer nogen sundhedsfare. Følgende er konstateret: Fond, der blev
tilberedt aftenen i forvejen og sat til afkøling i kølerum havde ved måling med et
indstikstermometer en temperatur på mellem 18 og 21° C ca. 12 timer efter. Virksomheden havde
ingen anmærkninger. Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmækninger:  Den regelmæssige rengøring i
køkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt
i orden. Set dokumentation for kontrol af opbevaringstemperaturer, varmebehandling og nedkøling
siden sidste tilsyn, ingen anmærkninger. Der er vejledt generelt om dokumentation.
Godkendelser m.v.: Kontrolrapport ophængt.  Udleveret blanket om kontrol. Tillægsside udabejdet.
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