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Haderslev Golfrestaurant

V/Kim Koch

Viggo Carstensens Vej 7

6100 Haderslev
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret 
opbevaring, adskillelse og tildækning af fødevarer samt 
opbevaringstemperatur i køle- og frysemøbler. Ingen 
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring og vedligeholdelse: Kontrolleret 
rengøring og vedligeholdelse af lokaler og inventar i: 
køkken, grovkøkken, depotrum, frostboks og kølerum. 
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret 
dokumentation for varemodtagelse, 
opbevaringstemperatur og opvarmning/nedkøling af 
fødevarer for de sidste 2 måneder. Ingen 
anmærkninger. 
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af 
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, som 
behandler fødevarer, har gennemført uddannelsen i 
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
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