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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Der var ikke 
tilvirkning i køkkenet på tidspunkt for tilsyn. 
Kontrolleret opbevaringstemperaturer, adskillelse samt 
gennemgået procedure for servering ved buffet, ingen 
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende kontrolleret uden 
anmærkninger: Gummilister til køle-og 
fryseindretninger, emhætte med fedtfilter, 
isterningemaskine samt gulve og vægge i 
tilvirkningslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Forebyggelse mod skadedyr 
giver ikke anledning til bemærkninger.  Der er udført 
vedligeholdelse af fliser i tilvirkningslokalet.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for 
kontrol af opbevaringstemperaturer, varmebehandling 
og nedkøling siden marts måned 2010, ingen 
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af 
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt generelt om 
anprisninger på menukort.

X

1
24-02-2010

1
09-11-2009 1
10-09-2009 1

1 time 15 minFødevareregion Vest
Fødevareafdeling Haderslev
Ole Rømersvej 30
6100 Haderslev

T 72 27 50 00
F 72 27 57 01

www.fvst.dk
v-foedevareafd.haderslev@fvst.dk


