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Schackenborg Slotskro

v/Kohl Lauritsen ApS

Slotsgaden 42

6270 Tønder
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1 Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret 
opbevaring af fødevarer under produktion, i køle- og 
fryseindretninger samt opbevaringstemperatur i 
kølerum, ingen anmærkninger. Der er vejledt konkret 
om holdbarhed af hakket kød.
Hygiejne: Rengøring: Den regelmæssige rengøring af 
tilvirkningslokale giver ikke anledning til bemærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Sikring mod skadedyr: Der 
er etableret sikring af åbentstående døre og vinduer, 
ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for 
modtagekontrol, opbevaringstemperaturer, 
varmebehandling og nedkøling siden sidste tilsyn, ingen 
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af 
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende kontrolleret uden 
anmærkninger: Overensstemmelse med virksomhedens 
anprisning af marsklam på menukort og de faktiske 
forhold, ingen anmærkninger.X
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