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Haderslev Golfrestaurant

V/Kim Koch

Viggo Carstensens Vej 7

6100 Haderslev
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1 Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er 
kontrolleret uden anmærkninger: 
Opbevaringstemperatur i kølerum, frostboks og 
skabsfyser i køkken. Adskillelse og tildækning af 
fødevarer. Drøftet opbevaringstemperatur i 
koldjomfru, målt temperatur til 7,3°. Virksomheden 
oplyser, at de laver en konkret vurdering af de 
fødevarer som opbevares i koldjomfruen og kasserer 
fødevarer som ikke kan anvendes. 
Hygiejne: Rengøring og vedligeholdelse: Kontrolleret 
rengøring og vedligeholdelse af lokaler og inventar i: 
køkken, grovkøkken, kølerum, frostboks og container. 
Ingen anmærkninger. Virksomheden har fået opsat 
plade på væg ved koste i grovkøkken. 
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret 
dokumentation for varemodtagelse juli og august 2010. 
Ok. Vejledt konkret om måling af temperatur.  
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af 
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: kontrolleret datomærkning 
på 4 forskellige færdigpakkede fødevarer. Ingen 
anmærkninger.
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