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Kontrolleret tapperi. Audit af egenkontrol med
udgangspunkt i produktudvikling. Blevet orienteret om
3. parts certificering mhp. medio 2008.

Hygiejne: Rengøring: Kontrol af rengøring under
produktion: Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar):
Kontrolleret vedligeholdelse af tapperi. Ingen
anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: medarbejders instruks ved betjening og
kontrol ved kritiske punkter under tapning, herunder
kontrol med etiketter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Risikovurdering, herunder revision af risikovurdering
(det vurderes månedligt).
Der er nedsat HACCP-gruppe.
Set prøveudtagningsplan og oversigt over udpegede
kritiske punkter og kritiske kontrolpunkter.
Set procedure for sporbarhed.
Tilbagetrækningsprocedure opdateres. Set intern
audit og dokumentation for intern audit.
Set procedure for kontrol med mærkning af produkter.
Set procedure for produktudvikling, herunder instruks
vedr. lovgivningsmæssige krav.

Kontrolleret mærkning af uden bemærkninger.
Udtaget prøver til alkoholanalyse.

2 timer 30 min
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