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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Analyseresultater drøftet herunder håndtering af skiveskåret
pålæg samt fremstilling af løgsuppe, ingen bemærkninger. Analyseattester udleveret ved tilsynet.
Temperaturer i kølerum og frostrum kontrolleret, ingen bemærkninger.
Håndvaskefaciliteterkontrolleret, ingen bemærkninger
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af køkken og  lagere kontrolleret, ingen bemærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Dokumentation for udført egenkontrol  herunder kontrol ved
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling samt kontrol af opbevaringstemperaturer i 2010
kontrolleret, ingen bemærkninger.
Mærkning og information: Anprisninger i menu kort kontrolleret, ingen bemærkninger.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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