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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set på område
hvor brygning foregår, heriblandt gæringstanke, er ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret .....Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg.
Forholdet er bragt i orden. Virksomheden oplyser at råtrækanter langs nyopsat væg,væg /gulv males
i rum ved varmtvandsbeholder,lagergulv (rå beton),kanter langs gulv bliver udbedret inden midt
januar 2007.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt
i orden. Set dokumentation på varemodtagelse, vedligeholdelse,revision,udført rengøring, samt
relevant uddannelse set.
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i virksomheder. Ophængning af kontrolrapport
kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar)
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Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar) 2
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