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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Opbevaring af fødevarer, incl. temperaturer er kontrolleret. OK.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af køkken og lagerlokale er kontrolleret. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Køkken og lagerlokale er kontrolleret. Køleskab udskiftet. siden sidste
tilsyn. Det ene toiletrum, i lokalet med 3 toiletter, anvendes af køkkenpersonalet. Ok.
Uddannelse i fødevarehygiejne: Virksomheden oplyser, at personale er faguddannet. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse,
temperaturer (opbevaring & skyllevand), produktion (opvarmning-nedkøling) samt rengøring er
kontrolleret. Kontrolleret virksomhedens sporbarhed. OK. Vejledt om dokumentation for
nedkølingsprocessen.
Godkendelser: Offentliggørelse: Ophængning af kontrolrapporten er kontrolleret. OK. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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