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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret 
temperatur i køleskabe, køle- og frostrum, OK. 
Opbevaring og adskillelse af fødevarer kontrolleret i 
køerum og køleskabe, OK.
Håndvaskeforhold kontrolleret i køkken, OK. 
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af inventar 
samt renholdelse og orden i køkkener, opvask og 
lagerlokaler, OK.  
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse 
af inventar og lokaler, OK. 
Virksomhedens egenkontrol: Egenkontrolprogram og 
rengøringsplan tilstede, OK. Dokumentation for udført 
egenkontrol er kontrolleret  på varemodtagelse, 
temperaturkontrol, varmebehandling og nedkøling, OK.
Vejledt om tilretning af egenkontrolprogrammet. 
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af 
kontrolrapport kontrolleret. OK.
Ydet generel vejledning om placering af 
kontrolrapporten samt offentliggørelse på hjemmeside. 
Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
Uddannelse i hygiejne: Personalets uddannelsesstatus 
kontrolleret, OK.
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