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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: kontrolleret 
temperatur i køle/frostbokse i produktionskøkken, 
opvask og barområde, ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: kontrolleret i produktionskøkken, 
opvask og barområde, ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: kontrolleret 
dokumentation for varemodtagelse, 
temperaturopbevaring og opvarmning/nedkøling, ingen 
anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Udleveret blanket 
om kontrol i virksomheder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af 
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, som 
behandler fødevarer, har gennemført uddannelsen i 
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
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