
Sjøbeck Catering

v/Johnny Sjøbeck

Dalager 3

2605 Brøndby
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringen af fødevarer, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Visuel kontrol af orden og
renholdelse af lagerlokaler og kontor, ingen
anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Det indskærpes, at
virksomheder skal dokumentere egenkontrollens
gennemførelse og resultater. Dokumentationen skal
til enhver tid være tilgængelig for
fødevareregionen. Følgende er konstateret:
Revisionsrapport kunne ikke fremvises.
Gennemgik virksomheden procedurer omkring
tilbagekaldelse/sporbarhed. Ingen anmærkninger.
Vejledte virksomheden i hvordan procedurende kunne
beskrives tyderligere.
Fik fremvist skadedyrsrapporter fra den 28/8 2006.
Ingen anmærkninger.

Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i
virksomheder. Fik oplyst, at virksomheden ingen
import af fødevarer.

Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Det
indskærpes, at indgangen indtil virksomheden skal
være tilstrækkelig skadedyrssikret. Følgende er
konstateret: Porter slutter ikke tæt ned til gulvet.
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