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Den Skaldede Kok

Brøndby Stadion 28 C

2605 Brøndby
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturer i
diverse køle- og frostindretninger. OK.
Hygiejne: Rengøring: Visuel rengøringskontrol af produktion, opvask, tjenerrum, tørlager og
vareindlevering. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden fremviste
dokumentation for varemodtagelse, temperaturkontrol, opvarmning/nedkøling og rengøring. OK.
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
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Kontrolafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre

T 72 27 60 00
F 72 27 63 99

www.fvst.dk
kontr.roedovre.oest@fvst.dk


