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Emmerys

Lyngby Hovedgade 48

2800 Kongens Lyngby
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturer i
køle- og fryseindretninger OK.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i
orden. Der er rengjort under disk OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden fremviste
dokumentation for varemodtagelse, temperaturkontrol samt en rengøringsplan OK.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Holdbarhedsdatoer samt
overholdelse af disse kontrolleret stikprøvevis på mejerivarer OK.
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i virksomheder. Ophængning af kontrolrapport
kontrolleret. Ingen anmærkninger. Vejledt virksomhed i nye regler for ophængning.
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