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Tinggården A/S

Frederiksværkvej 182

3300 Frederiksværk
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret temperatur i kølerum, adskillelse mellem ferske
råvarer, grønt og tilberedte fødevarer, tildækning/film over uemballerede fødevarer i bakker,
fade, skåle, optøning af frosne fødevarer i bakker i kølerum. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret orden og rengøring i bageri, køkken, grønt-og kødkølerum, lager
og gæstetoiletter. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Kontrolleret den vedligeholdelsesmæssige standard
af lokalefaciliteterne. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for varemodtagelse, temperatur,
opvarmning/nedkøling, vedligeholdelsesplan og rengøringsplan. Ingen anmærkninger.

Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i virksomheder. Ophængning af kontrolrapport
kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Kontrolafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre
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